
 

 
 

  

 
Vendredi 23 décembre 
Apéro Philo "Joyeux Noël - Racines spirituelles et festives!" à partir de 18h 
au Bistrot des Optimistes au Domaine de la Cabane Verte, Lac des Settons. Le 
philosophe Marc Halévy propose une conférence d’une heure (suivie d’une demi-
heure d’échange) autour de la Nativité. Quelle est l’origine de la fête de Noël ? 
On y parlera de Mithra, de la Mère-vierge, des solstices, de Saint Jean 
l'Evangéliste, de Saint Jean-le-Baptiste et aussi de rites maçonniques. Voici un 
cadeau de Noël pour celles et ceux qui veulent apprendre, comprendre et 
réfléchir à une de nos grandes traditions annuelles ! Infos : 06.48.00.93.79 
 

Samedi 24 décembre 
Menu de fêtes à l’hôtel-restaurant Le Lion d’Or à Ouroux-en-Morvan (à emporter 
le jour même entre 9h et 11h30, sur commande au plus tard le 22 décembre au 
03.86.78.15.55), 38€ :  
Mise en bouche au choix : Crevettes sur crème citron / Saumon fumé sur crème 
de ciboulette / Petit Wrap thon mayonnaise sur salade d’endives 
Entrée au choix : Pâté en croûte maison de lapin à la pistache, confiture 
d’oignons maison / Quiche maison chaire de grenouilles, lardons, champignons 
/ Cassolette d’écrevisses sur bisque d’écrevisses 
Poisson au choix : Queue de lotte à l’armoricaine / Filet de Saint Pierre au beurre 
blanc / Filet de rouget sur mer rouge aux senteurs de poivrons 
(accompagnements pour chaque : riz basmati et gratin de légumes) 
Viande au choix : Caille en crapaudine farcie, sauce aux girolles / Râble de lapin 
aux morilles / Sauté de chevreuil sauce grand veneur (accompagnements pour 
chaque : flans de légumes maison, gratin de pomme de terre à la crème) 
Dessert au choix : Entremets maison mascarpone et ricotta aux fruits rouges, sur 
biscuit au beurre et copeaux de chocolat blanc / Poiriette maison (mousseline à 
la poire sur génoise) / Entremets duo de mousses aux chocolats maison (blanc 
et noir), accompagnés d’écorces d’oranges confites. 
 

Mercredi 28 décembre 
Ça boeuf trad au Cornemuse à Arleuf à 19h. Ça bœuf, ça joue, ça danse, ça 
guinche tous les mercredis à 19h. Ouverts à tous les musiciens, danseurs, 
curieux. Ça bœuf, sur les toits, ça bourre, ça cercle, ça vire et volte aussi, tous 
les mercredis à 19h. Ouverts à tous les gamins, les expérimentés, les éclairés, 
les pas d’ici et les de partout. Ça bœuf, ça biche ma biche, ça s’mélange et ca 
tourne les couleurs. Infos : 03.86.78.84.66 
 

Jeudi 29 décembre 
Concert de Jazz à 17h à  la salle de la mairie de Lormes. Ouverture des portes 
à 16h30. Concert en une seule partie (1h15 environ) de Marty Blues Trio. Infos 
et résa sur www.jazzclublormes.com    
 

Vendredi 30 décembre 
Apéro Philo "Le Sens de la Fête !" à partir de 18h au Bistrot des Optimistes au 
Domaine de la Cabane Verte, Lac des Settons. Le philosophe Marc Halévy 
propose une conférence d’une heure (suivie d’une demi-heure d’échange) autour 
du thème de la Fête. Il sera question d’amusement, d’excès, de distraction, 
d’hybris, .... Que fêtons-nous ? Pourquoi avons-nous besoin de faire la fête ? 
Voici un cadeau de Nouvelle année pour celles et ceux qui veulent apprendre et 
échanger. Bonne année ! Infos : 06.48.00.93.79 
 

Samedi 31 décembre 
Menu de fêtes à l’hôtel-restaurant Le Lion d’Or à Ouroux-en-Morvan (à emporter 
le jour même entre 9h et 11h30, sur commande au plus tard le 29 décembre au 
03.86.78.15.55), 38€ : Même menu que le samedi 24 décembre. 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bureaux d’information 
Lac des Settons : 03 45 23 00 00 

 
Du lundi au samedi : 10h-12h30 et 14h-17h – 

fermé mardi matin 
Fermeture pour les fêtes de fin d’année  

les 24, 26, 31 décembre et 2 janvier. 
 

Château-Chinon : 03 86 85 06 58 
 

Du lundi au samedi : 10h-12h30 et 14h-17h – 
fermé mardi matin 

Fermeture pour les fêtes de fin d’année  
du 23 décembre au 4 janvier inclus. 

 
 

Lormes : 03 86 22 82 74 
 

Du mardi au samedi : 10h-12h30 et 14h-17h – 
fermé mardi matin 

Fermeture pour les fêtes de fin d’année 
les 24 et 31 décembre. 

 
 
 

tourisme@ccmorvan.fr 

tourisme - morvan sommets & grands lacs        

morvansommetsetgrandslacs 
 
www.morvansommetsetgrandslacs.com 
     

 

Marchés réguliers  
 

Alligny-en-Morvan : 
Tous les vendredis à la salle du gîte communal 
17h30 - 19h30 
 

Arleuf : 
Tous les mercredis matin vers le rond-point 
 

Brassy :  
Tous les mercredis matin  
Marché de producteurs les mardis de 17h à 
19h. 
 

Château-Chinon :  
Tous les samedis matin. Foire les deuxièmes 
lundis de chaque mois 
 

Lormes :  
Tous les jeudis matin. Marché de pays tous les 
samedis 
 
Montsauche-les-Settons :  
Tous les jeudis matin dans le bourg 
 

Moux-en-Morvan : 
Marché du terroir tous les mercredis à partir de 
15h30 sur la place du village 
 

Ouroux-en-Morvan :  
Tous les dimanches matin 
 

Newsletter du vendredi 23 décembre 22 au dimanche 8 janvier 23 

https://www.jazzclublormes.com/index.php/events/concert-decembre/
http://www.jazzclublormes.com/


Menu du Réveillon du jour de l’An à 20h, au Chalet du Montal à Dun les Places. 70€ boissons non comprises, 
(enfants - 10 ans : 30€) :  
Apéritif : Cocktail maison 
Petite mise en bouche 
Noix de St Jacques fondue de poireaux et chorizo 
Dos de cabillaud sauce poivrons, haricots verts et tomates cerises au basilic 
Trou Bourguignon 
Filet de veau avec sauce forestière, petites patates préparées dans le beurre à l’ail persillé 
Plateau de fromages /fromage blanc avec ses accompagnements 
Dessert, café 
Pause de minuit : Une coupe de crémant offerte et feu d’artifice offert 
Réservation avant le 26 décembre au 03.86.84.62.77 
 

Menu de la saint Sylvestre 2022 au restaurant Bar Joe Lounge Caffè, 3 rue Paul Barreau, Lormes.  
Réservation au 06.18.83.36.18 ou 06.11.57.16.78 / 70 € par personne 
Mise en bouche pour accompagner votre aperitif 
Entrée au choix: Couronne de foie gras de canard craquant aux fruits secs / tiramisu aux deux saints (Jacques et 
Pierre) sur son crumble 
Premier plat : Agnolotti tartufo et burrata à la creme et parmesan 
Deuxième plat aux choix: Sanglier en trois déclinaisons à la Florentine / Stufato de fruits de mer (Saint Jacques, 
Joues de lotte et crevettes) au lait de coco et riz vénéré / Grenadin de casi de veau pôélé aux giroles et foie gras 
madeleines de pommes de terre 
Fromages : biquet et ses compères 
Desserts au choix : Macaron framboise au sorbet chocolat noir et framboises / Sablé crémeux aux gianduja 
Une coupe de prosecco accompagnera votre dessert 
 

Samedi 31 décembre et dimanche 1er janvier 
Menu des Fêtes de fin d’année au restaurant “Beau Site” à Moux en Morvan.  
70€/personne (apéritif compris, hors vin).  
Crémant de Bourgogne à la crème de framboise sauvage et nos amuses-bouches* 
Crémeux de potiron et fenouil, gambas snackées à l’anis* 
Filet de St Pierre rôti aux pointes d'asperges vertes, jus corsé à l’échalote confite* 
Ballotine de canard farcie aux morilles sauce aigre douce poire framboise et sa corolle de légumes 
Fromage de notre région 
Omelette norvégienne passion* 
*fait maison 
Réservation impérative avant le 23/12/22 au 03.86.76.11.75 ou sur beausite.moux@orange.fr 
 

Mercredi 4 janvier 
Ça boeuf trad au Cornemuse à Arleuf à 19h. Ça bœuf, ça joue, ça danse, ça guinche tous les mercredis à 19h. Ouverts 
à tous les musiciens, danseurs, curieux. Ça bœuf, sur les toits, ça bourre, ça cercle, ça vire et volte aussi, tous les 
mercredis à 19h. Ouverts à tous les gamins, les expérimentés, les éclairés, les pas d’ici et les de partout. Ça bœuf, ça 
biche ma biche, ça s’mélange et ca tourne les couleurs. Infos : 03.86.78.84.66 
 

Vendredi 6 janvier  
Messages chiffrés, une installation participative : À partir de 18h, à l'occasion du premier anniversaire de l'atelier / 
galerie “ Au Jardin Fleuri”, nous vous invitons à une installation participative au 67 rue Paul Barreau à Lormes. 
Informations stellagoldschmit@gmail.com 
 

Samedi 7 janvier 
Concert de Jazz : carte blanche à Laurent Maur au Cornemuse à Arleuf à partir de 21h00. Le sax tenor, l’un des 
instruments les plus mythiques du jazz … cette soirée mélangera deux « soufflants » (Jean-Michel Proust au sax tenor 
et Laurent à harmonica ) qui seront soutenu par une rythmique élégante (Gabriel Pierre : contrebasse / Curtis Efoua 
Ela : batterie / Antoine Thiery : piano) autour d’un répertoire de standards choisis avec soins et de quelques compos … 
Infos : 03.86.78.84.66 
 

Dimanche 8 janvier 
Galette des Rois aux écuries de Château-Chinon à partir de 14h. Au programme : de nombreuses activités gratuites 
pour les enfants avec des courses en sac, du tir à l'arc, du chamboule tout, des parcours d'obstacles... Durant cet après-
midi, l'association Au trot Au galop sera présente pour vendre des parts de galettes des rois à déguster sur place ou à 
emporter, ainsi que des boissons chaudes et froides. Pour toute part de galette achetée, l'association vous offre un 
verre de cidre pour les adultes ou un verre de boisson sans alcool pour les plus jeunes. Infos : 07.83.41.21.67 ou 
asso.autrotaugalop@gmail.com 
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Expositions 
 

Exposition PHOTOGRAPHIE et VIDEOS du 8 décembre 2022 au 4 février 2023. Vernissage le 17 décembre à partir 
de 18h. "O.V.N.Is" à l'Oeil à facettes, 12 place François Mitterrand à Lormes. Infos : 03.45.80.91.91 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Programme des cinémas de Château-Chinon et Ouroux-en-Morvan 
 

 
 
 


